
               
Tageskarte

                   
                      

         Als Aperitif  unsere  beliebten Sprizze: 
                  

                 Hugo , Aperol, Kirsch ,Maracuja-Pfirsich,Melone
                     Johannisbeer-Cassis , Erdbeer- Rhabarber          je 0,25 l      6,50 €

Alpenglühwein oder Blutorangenpusch ( alkoholfrei)     0,25 l       3,50 €

       
     Weinempfehlung aus dem Hause Clemens Fröhlich, Escherndorf, Franken

           Fröhlich Rosè Kabinett, trocken         0,25 l     6,90 €
         
           Fröhlich Rotwein Cuveè trocken, im Holzfass gereift   0,25 l        6,90 €
       
                                

       Vorspeisen oder kleines Gericht:

Hausgebeizter und geräucherter Lachs mit Meerrettich, Reiberdatschi            16,90 €

Blattsalate in Balsamicodressing mit  gegrillten Riesengarnelen                      14,90 €

Hausgemachte Pastrami von der Rinderlende  mit Parmesan , Baguette          14,90 €

   Salat      klein    4,50 €                                  Salat   groß                      8,50 €
               

    Suppen:
             
                              Rinderkraftbrühe mit Kalobsbrätstrudel         6,50 €

                                    Hummerschaumsüppchen                           8,50 €
                                      

                    Vegetarisch:  
 
 Hausgemachter  Kräutercrepe mit Gemüsefüllung und  Tomatensoße          14,90 €     



Aus See und Meer:

Hausgemachte Spaghetti in  Basilikum- Kräuterpesto mit
          4 gegrillten Riesengarnelen          16,90 € 

Gebratenes Zanderfilet mit Gemüse, Hummersoße und Kräuterreis   22,90 €

Filet vom Skrei(Winterkabeljau) gedünstet mit Meeretichsauce, Kartoffeln    22,90 €

Fischgrillteller mit Garnele ,mediterranes Gemüse und Kartoffeln                   24,90 €
                                                  

  Hauptgerichte:           
Ofenfrischer Krustenbraten mit Kartoffelknödel und Krautsalat                     15,90 €

Königsberger Klopse mit Kapernsoße und Kräuterreis   13,90 €

Achentaler Bauernschnitzel mit süssem Senf, Meerrettich und Bratkartoffeln 17,90 €

Alm-Cordon Bleu  von der Schweinelende mit Almkäse und Schinken gefüllt,
    Bratkartoffeln      18,90 €

Züricher Geschnetzeltes mit Champignon und hausgemachte Spätzle               19,90 €

Medaillons vom Schweinefilet mit Pfeffersoße, Gemüse  und  Spätzle             19,90 €

Geschmorte Rehkeule  in Wacholderrahm mit Blaukraut und Spätzle   19,90 €
            

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Preiselbeeren und  Bratkartoffeln                  23,90 €

 Anguslende nach Ihrem Wunsch gebraten mit Grillgemüse, Bratkartoffeln    24,90 €

 1x   Extra, Preiselbeeren  1,50 €         Mayo oder Ketchup            0,50 € 
                 

            Desserts:                         
                                   Rumtopf mit Vanilleeis                              7,50 €
           Eispalatschinken mit Caramelsoße                  7,90 €
 

                                 Umbestellungen 1,00 €  
            Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsern  Küchenmeister                      
           Geöffnet : Mo, Die ,Do, Fr , Sa        11:30  bis 14: 00   und    17:00  bis 22:00 
                   Sonntags  und  Feiertags  durchgehend    11:30 bis 22:00
                                              Mittwochs  Ruhetag          


